Les plats sont susceptibles de contenir
des sub ou dérivés pi

entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous
rapprocher du chef de cuisine.

fétons les Honorine

CAROTTES LOCALES

Produit bio @

Produit labellisé @
Réalisé par le chef @

fétons les Romain

RESTAURANT SCOLAIRE LES PETITS GOURMETS

Produit Local @

Péche durable @

Repas végétarien @

fétons les Aubin

CELERI RAVE RAPE AU

Repas a theme
" Carnaval "

lundi 27 février mardi 28 février jeudi 02 mars vendredi 03 mars

fétons les Charles

fétons les Guénolé

RS INAIGRETTE @ PAMPLEMOUSSE BIO @ e B CRUDITEE COLOREE VELOUTE DE POTIRON
OU CHOU BLANC LOCAL OU LAITUE VINAIGRETTE
VINAIGRETTE BIO
OU BETTERAVES .
ROUGES AUX POMMES OU ENTREE DU CHEF @
ROTI DE PORC SAUCE OMELETTE AUX FINES POULET ROTI BOULETTES DE BOEUF FILET DE COLIN MSC A LA Q
CHARCUTERIE HERBES BIO SAUCE NAPOLITAINE BORDELAISE ¢
POMMES DE TERRE
LOCALES ROTIES AU @ RIZ BIO @ SEMOULE FRITES PAES
THYM
POELEE DE A PETITS POIS AUX HARICOTS VERTS BIO A
ChaPIGNINS CAROTTES ROTIES BIO @ ENoNS SALADE VERTE L @
FROMAGE AOP @ FROMAGE BIO @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @
FROMAGE BLANC
FRUIT DE SAISON B AN @ COMPOTE DE POMME BEIGNET FRUIT DE SAISON
OU YAOURT AROMATISE OU FRUIT DE SAISON BIO @ OU LIEGEOIS VANILLE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Produit bio @
Produit labellisé @

Réalisé par le chef @

RESTAURANT SCOLAIRE LES PETITS GOURMETS

Produit Local @

Péche durable @

Repas végétarien @

fétons les Colette

MACEDOINE DE
LEGUMES

OU RADIS ROSES

fétons les Félicité

POTAGE AUX LEGUMES
LOCAUX

o

fétons les Jean de Dieu

SAUCISSON A L'AIL

fétons les Francoise

SALADE BIO

OU OEUF DUR BIO
SAUCE COCKTAIL

vendredi 10 mars

fétons les Vivien

PIZZA AUX FROMAGES

OU FROMAGE BLANC A
LA CONFITURE

OU FRUIT DE SAISON

CUSTOMISER BIO

OU FRUIT DE SAISON
BIO

OU SALADE .
DAVOCATS OU ENTREE DU CHEF
CASSOULET MAISON
NORMANDIN DE VEAU PASTA PARTY SAUCE
SAUC'I!SOSJEGIEABEL @ NUGGETS DE POULET SAUCEAL PONRE X EROMAGES PECHE DU JOUR
POMMES DE TERRE
B @ SEMOULE BIO @ GRATIN DAUPHINOIS TORTIS BIO RIZ BIO
CHOU ROUGE LOCAL AUX PETITS LEGUMES
HARICOTS CAROTTES ROTIES o s e @ s RATAOUILLE
FROMAGE AOP @ MAROILLES AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE BIO FROMAGE AOP @
FRUIT DE SAISON YAOURT LOCAL @ LIEGEOIS CHOCOLAT FROMAGE BLANC A FRUIT DE SAISON

06660060 & @ 6 6

OU PETIT SUISSE
FRUITE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



RESTAURANT SCOLAIRE LES PETITS GOURMETS

Produit bio @ Produit Local @

Produit labellisé @ Péche durable @
Réalisé par le chef @ Repas végétarien @

fétons les Rodrigue fétons les Mathilde fétons les Louise fétons les Bénédicte fétons les Patrick
- BRUCHETTA PIZZA DU SALADE LOCALE AUX VELOUTE DE LEGUMES
TABOULE DE CHOU-FLEUR CHEF @ DES DE FROMAGES @ BIO @ COLESLAW LOCAL @

OU SALADE MEXICAINE
(MAIS ET HARICOTS OU SALADE DE RIZ
ROUGES)

OU ENTREE DU CHEF @ OU ENTREE DU CHEF @

SAUTE DE PORC SAUCE MARMITE DU PECHEUR

LASAGNES BOLOGNAISE FORESTIERE MSC

CARBONARA OMELETTE BIO @

FRITES

HARICOTS VERTS BIO A
L'AIL

SALADE VERTE
LOCALE

%)

SALADE VERTE PETITS POIS CAROTTES BROCOLIS GRATINES

FROMAGE BIO

=
POMMES DE TERRE
GRENAILLE RIZ BIO @ PENNE BIO

FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP

FROMAGE BLANC A LA COUPE BANANE

06066066

S SONADE FRUIT DE SAISON LIEGEOIS VANILLE ~OUPE BANANE FRUIT DE SAISON
OU FRUIT DE SAISON OU FRUIT DE SAISON BIO OU YROURLAUX

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




RESTAURANT SCOLAIRE LES PETITS GOURMETS

Produit bio @ Produit Local @

Produit labellisé @ Péche durable @
Réalisé par le chef @ Repas végétarien a

fétons les Herbert fétons les Clémence fétons les Léa fétons les Victorien fétons les Catherine

CAROTTES RAPEES A

L'ECHALOTE SALADE AUX CROUTONS

RADIS CROQUE SEL CELERI BIO REMOULADE GRATINE A L'OIGNON

OU RILLETTES DE POISSON Q OU BETTERAVES
MSC -~ ROUGES

OU ENTREE DU CHEF @ OU ENTREE DU CHEF @

OU COLESLAW OU MACEDOINE BIO

OU ENTREE DU CHEF @ OU ENTREE DU CHEF

SAUTE DE POULET SAUCE CHILI SIN CARNE BIO QUICHE LORRAINE DU CORDON BLEU DE DINDE PECHE DU JOUR
CURRY CHEF
ECRASE DE POMMES DE

TORTIS RIZ BIO TERRE SEMOULE BIO

HARICOTS VERTS POELEE DSISAROTTES SALADE VINAIGRETTE SALADE VERTE POELE DE LEGUMES
FROMAGE AOP @ FROMAGE BIO FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @
FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC BIO CREME DESSERT CLAFOUTIS AUX FRUITS DU SALADE DE FRUITS DU
AUX FRUITS PRALINE CHEF CHEF
OU YAOURT OU FRUIT DE SAISON BIO OU FRUIT DE SAISON OU YAOURT AROMATISE

060000 @ @ 6 6

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




RESTAURANT SCOLAIRE LES PETITS GOURMETS

Produit bio @ Produit Local @

Produit labellisé @ Péche durable Q
Réalisé par le chef @ Repas végétarien a

fétons les Rupert fétons les Gontran fétons les Gwladys fétons les Amédée fétons les Benjamin
SALADE BIO AUX A MACEDOINE DE POTAGE
SALADE DE RIZ BIO @ LARDONS @ TABOULE LEGUMES PARMENTIER
OU CAROTTES
OU SALADE DE MAIS OU BETTERAVES BIO @ RAPEES

VINAIGRETTE

OU ENTREE DU CHEF @ OU ENTREE DU CHEF @ OU ENTREE DU CHEF @

SAUTE DE PORC

ROTI DE E;,'gﬁ,igAUCE AU MERGUEZ GRATINEE A LA V%%'ﬁfggﬁﬁlz @ PECHE DU JOUR
MOUTARDE
ECRASE DE POMMES DE POMMES DE TERRE .
TERRE LOCALES @ SEMOULE BIO LOCALES @ PENNE COEUR DE BLE

PETITS POIS AUX HARICOTS VERTS CHOU FLEUR LOCAL

OIGNONS @

POIREAUX A LA CREME LEGUMES COUSCOUS

FROMAGE AOP

Q

FROMAGE AOP @ FROMAGE BIO FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP

POMMES DU CHEF

OU ANANAS ROTI AU
MIEL

OU FROMAGE BLANC
BIO A LA CASSONADE

PETIT SUISSE FRUIT DE SAISON BIO @ YAOURT AUX FRUITS GATEAU AUX @ FRUIT DE SAISON

OU FRUIT DE SAISON OU FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Produit bio @

Produit labellisé @
Réalisé par le chef @

lundi 03 avril

fétons les Richard

BETTERAVES BIO

RESTAURANT SCOLAIRE LES PETITS GOURMETS

Produit Local @

Péche durable @

Repas végétarien @

mardi 04 avril mercredi 05 avril jeudi 06 avril vendredi 07 avril

fétons les Isidore

RADIS ROSE ET BEURRE

fétons les Iréne

SAUCISSON A L'AIL

fétons les Célestin

SALADE DE MACHE ET

fétons les Jean Baptiste

PIZZAALATOMATE

FRUIT DE SAISON BIO

VINAIGRETTE @ BETTERAVE
OU SALADE DE POMMES OU PAMPLEMOUSSE OU LENTILLES A
DE TERRE BIOAUX SURIMI L'ECHALOTE
CORNICHONS
OU ENTREE DU CHEF @ OU ENTREE DU CHEF @ OU ENTREE DU CHEF @
BRUSCHETTA JAMBON
BOULE;EISLITCOMATE @ Ngiﬂégﬂ:ggﬁ%“ LABEL ROUGE ET @ PAELLA AU POULET PECHE DU JOUR
MOZZARELLA
PATES BIO @ FRITES RIZ BIO SEMOULE BIO
BROCOLIS BIO @ HARICOTS PLATS SALADE VERTE EP'”@SS&? LA
FROMAGE BIO @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @

OU FROMAGE BLANC
BIO AU SPECULOOS

@

YAOURT AUX FRUITS

OU FRUIT DE SAISON

LIEGEOIS VANILLE

TARTE AUX FRUITS

OU PETIT SUISSE

FRUIT DE SAISON

OU YAOURT
AROMATISE

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Produit bio @
Produit labellisé @

Réalisé par le chef @

lundi 10 avril mardi 11 avril mercredi 12 avril

fétons les Fulbert

RESTAURANT SCOLAIRE LES PETITS GOUk

Produit Local @

Péche durable @

Repas végétarien 9

fétons les Stanislas

fétons les Jules

Repas a théme

" Chasse aux oeufs
jeudi 13 avril

fétons les Ida

vendredi 14 avril

fétons les Maxime

LUNDI DE PAQUES

CAROTTES RAPEES
bio VINAIGRETTE

@
®
®

OU BETTERAVES
ROUGES BIO

ou entrée du chef

PATE CAMPAGNE ET
CONDIMENTS

OEUF DUR MIMOSA

SALADE DE PATES

OU MACEDOINE DE
LEGUMES

GNOCCHIS SAUCE

o

BOEUF LOCAL
FAGON

o

BOULETTES

D'AGNEAU SAUCE

PECHE DU JOUR

OU FRUIT DE SAISON
BIO

FROMAGE BOURGUIGNON AUX HERBES
RIZ PILAF POMMES DE TERRE SEMOULE BIO
C:«If?T(I)TIiI'E’g IBSIO @ CAROTTES TOMATES ROTIES HARICOTS VERTS
FROMAGE BIO @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @
YAOURT BIO @ FRUIT DE SAISON GATEAU DU CHEF @ FRUIT DE SAISON
@

OU MOUSSE AU
CHOCOLAT

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



