Produit Local @

Péche durable @

Menus du restaurant scolaire
de la ville de Templemars

Repas végétarien

o

fétons les Rosine

FRIAND AU FROMAGE

fétons les Justine

POTAGE BIO

®

fétons les Rodrigue

SALADE VERTE LOCALE ET
SES CROUTONS

Q

fétons les Mathilde

SALADE D'AGRUMES

SALADE DE POMMES DE
TERRE LOCALES ET
CORNICHONS

Q

fétons les Louise

VELOUTE DE POTIRON
LOCAL

Q

SAUTE DE POULET LABEL
ROUGE

O

OMELETTE MAISON BIO A LA
CIBOULETTE

0

ROTI DE BOEUF SAUCE AU
POIVRE

NORMANDIN DE VEAU
SAUCE PROVENCALE

FRICASSEE DE POISSON
MSC GRATINE

@

POELEE HIVERNALE FACON

RIZ CREOLE BIO SAUCE CURRY

2]

PETITS POIS AUX OIGNONS

PATES

BRUNOISE DE LEGUMES

RATATOUILLE LOCAUX
POMMES DE TERRE POMMES DE TERRE CAROTTES BRAISEES
SAUTEES FONDUE DE POIREAUX BIO LOCALES ROTIE AU THYM @ LOCALES @ SEMOULE
FROMAGE AOP @ FROMAGE BIO FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @

FRUIT DE SAISON LOCAL

[i%)

CREME VANILLE DU CHEF @

FROMAGE BLANC BIO AU
SPECULOS

FRUIT DE SAISON BIO

O 6 6 6

BANANE AU CARAMEL

CAKE AU POIRE DU CHEF @

YAOURT NATURE SUCRE

LIEGEOIS VANILLE

FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Menus du restaurant scolaire
de la ville de Templemars

Produit Local @ Repas végétarien 9

Péche durable Q

REPAS A THEME "SAINT PATRICK"

fétons les Cyrille fétons les Joseph fétons les Herbert fétons les Clémence fétons les Léa
ROSETTE LYONNAISE ET CHOU BLANC RAPE FAGON
POTAGE BIO @ CONDIMENT REMOULADE SOUPE IRLANDAISE COLESLAW LOCAL @
POIREAU VINAIGRETTE A SALADE D'ENDIVES
L'ECHALOTE LOCALES
SAUTE DE POULET ROTI DE PORC A LA BOULETTE D'AGNEAU POISSON PANE MSC o
SAUCE FROMAGERE BIO @ @ FORESTIERE MOUTARDE FACON IRISH STEW MAISON SAUCE TARTARE W&
- POMMES DE TERRE !
TORSADES BIO @ BROCOLIS GRATINES COEUR DE BLE LOCALES PERSILLEES @ FONDUE D'EPINARDS
HARICOTS VERTS BIO @ SEMOULE NAVETS LOCAUX @ CAROTTES LOCALES @ RIZ
FROMAGE BIO @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @
FRUIT DE SAISON BIO @ YAOURT LOCAL @ FRUIT DE SAISON FUEIEINS AchEHFOCOLAT Ry @ YAOURT NATURE
CREME DESSERT CHOCOLAT
BIO DU CHEF @ @ FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Menus du restaurant scolaire
de la ville de Templemars

Produit Local @ e

Repas végétarien

Péche durable @

fétons les Annonciation

fétons les Larissa

fétons les Rupert

CAROTTES RAPEES

fétons les Gontran

fétons les Gwladys

VELOUTE DE LEGUMES

Q

©

VELOUTE DE FRUITS

POMME AU FOUR LOCALE @

DESSERT DU CHEF

FRUIT DE SAISON

O

FRUIT DE SAISON

QUATRE QUARTS DU
CHEF BIO

FRUIT DE SAISON BIO

SALADE DE FRUITS DU
CHEF

YAOURT AROMATISE
LOCAL

o
©

1/2 POMELOS POTAGE DE LEGUMES T IES RAPEES. CELERI REMOULADE BIO @ L
SALADE VERTE A OEUF DUR MAYONNAISE
L'EMMENTAL BIO
POULET BASQUAISE ROTI DE DINDE SAUCE } POISSON MSC o
LABEL ROUGE @ CARBONNADE FLAMANDE ECHALOTTES PANE FROMAGER @ @ BORDELAISE @
POMME DE TERRE LOCALES
SEMOULE FRITE SR @ CAROTTES BRAISE BIO @ RIZ
PIPERADE SALADE VERTE LOCLAE FNPIER RRIsEes @ BOULGOUR BIO @ CHOU FLEUR AU PAPRIKA
FROMAGE AOP FROMAGE AOP @ FROMAGE FROMAGE BIO @ FROMAGE AOP @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Produit Local @

Péche durable @

fétons les Hugues

LUNDI DE PAQUES

Menus du restaurant scolaire

de la ville de Templemars

Repas végétarien

fétons les Sandrine

POTAGE BIO

o

B

fétons les Richard

RADIS ROSE ET BEURRE

REPAS A THEME "CHASSE AUX OEUFS"

lundi 01 avril mardi 02 avril mercredi 03 avril jeudi 04 avril vendredi 05 avril

fétons les Isidore

CAROTTES RAPEES A
L'ECHALOTE

OEUF MIMOSA

fétons les Iréne

CREPE AU FROMAGE

BOLOGNAISE
VEGETARIENNE BIO

0

SAUTE DE PORC LOCAL
MARENGO

%)

BOULETTE D'AGNEAU

PECHE DU JOUR MSC a
-

HARICOTS VERTS BIO

PETITS POIS AU JUS

POMMES DE TERRE

COEUR DE BLE

PERSILLES RISSOLEES
LEGUMES POELES
COQUILLETTES BIO RIZ FLAGEOLETS e
FROMAGE BIO FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @ FROMAGE AOP @
CREME DESSERT TARTE CHOCOLAT DU FROMAGE BLANC A LA
FRUITS DE SAISON BIO PRALINE DU CHEF @ CHEF @ VERGEOISE

YAOURT NATURE BIO

O 6 6 6 6 6

FRUIT DE SAISON

FRUITS DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Produit Local @

Menus du restaurant scolai
de la ville de Templemars

o

Repas végétarien

Péche durable @

re

lundi 08 avril mardi 09 avril mercredi 10 avril jeudi 11 avril vendredi 12 avril

fétons les Julie

SALADE VERTE A
L'EMMENTAL

CHOU FLEUR MIMOSA

fétons les Gauthier

SALADE DE RIZ AU SURIMI

MORTADELLE ET
CONDIMENTS

fétons les Fulbert

SALADE DE LENTILLES

fétons les Stanislas

POTAGE BIO

®

fétons les Jules

FRIAND AU FROMAGE

SAUTE DE VOLAILLE
LOCALE

NORMANDIN DE VEAU

o

NUGGETS DE POULET DU
CHEF SAUCE TOMATE

)

BOULETTE SOJA TOMATE
BASILIC

el )

BLANQUETTE DE LA MER
MSC

@

JARDINERE DE LEGUMES

PATES

COURGETTES BRAISEES

FRITES

PETIT POIS CAROTTES

COEUR DE BLE

SEMOULE BIO

CAROTTES AU JUS BIO

®

2]

DUO DE CHOUX-FLEURS
ET BROCOLIS GRATINES

RIZ CREOLE

FROMAGE AOP

FROMAGE AOP

© ©

FROMAGE AOP

©

FROMAGE BIO

®

FROMAGE AOP

©

CREMES AUX OEUFS DU
CHEF

FRUIT DE SAISON

FRUIT DE SAISON

)

YAOURT AROMATISE

YAOURT NATURE SUCRE

GATEAU AU CITRON DU
CHEF BIO

FRUIT DE SAISON BIO

6>
®

FRUIT DE SAISON

BANANE CHOCOLAT BIO @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Repas végétarien

lundi 15 avril mardi 16 avril mercredi 17 avril

fétons les Paterne

RADIS ROSE AU BEURRE

SALADE DE RIZ AU THON

o

Menus du restaurant scolaire

de la ville de Templemars

Produit Local @

Péche durable @

fétons les Benoit
SALADE VERTE ET
CROUTON

OEUF DUR SAUCE
COCKTAIL

fétons les Anicet

CAROTTES RAPEES
LOCALES FACON
MALTAISE

Q

fétons les Parfait
CONCOMBRE VINAIGRETTE
BIO

CHOU FLEUR BIO SAUCE
COCKTAIL

jeudi 18 avril

B
@

SALADE PIEMONTAISE

TARTE AU FROMAGE

vendredi 19 avril
fétons les Emma

AIGUILLETTE DE POULET

©

ROTI DE PORC SAUCE

SAUTE DE BOEUF AU

SAUCE FROMAGERE BIO

el )

PECHE DU JOUR MSC
PANE MAISON

)

@

FROMAGE AOP

FROMAGE AOP

O

LABEL ROUGE CHARCUTIERE CURRY
LEGUMES COUSCOUS o @ SALADE VERTE TORTIS BIO @ POpES DE TERRES @

SEMOULE RIZ AUX EPICES FRITE BRUNOISE D® LEGUMES HARICOTS PLATS EN
FROMAGE AOP @ FROMAGE BIO @ FROMAGE AOP @

LIEGEOIS VANILLE

FRUIT DE SAISON

YAOURT LOCAL

Q

FRUITS DE SAISON

CREME DESSERT
CARAMEL

GATEAU MOELLEUX A
L'ORANGE BIO

FRUIT DE SAISON BIO

B

(8]

FRUITS DE SAISON

MOUSSE CITRON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



